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FICHA TECNICA

UNTAFORMA GRILL

DESCRICAO
Untaforma Grill.

FINALIDADE

Desmoldante especifico para uso alimenticio
desenvolvido para untar formas, assadeiras e
bandejas.

INGREDIENTES

Agua, oleo de soja refinado e emulsificante
ésteres de poliglicerol de acido ricinoleico
INS 476.

NAO CONTEM GLUTEN

FORMA FISICA
Emulsdo de agua e éleo de coloracdo branca e
viscosa.

CARACTERISTICAS FISICOS QUIMICAS

Viscosidade (25°C), CP................ 1969,4 a 2069,4
Densidade(25 °C), g/cm®.................... 0,90 a 0,99
PH (25°C)..cvieieieeeieeee e 8,0a9,0

DOSAGEM RECOMENDADA

- sistema mecanizado: aplicacdo de névoa fina e
homogénea

- sistema manual: pano (boneca) ou pincel —
pintura na superficie de maneira homogénea.

EMBALAGEM
1. Caixa de papeldo ondulado contendo 4 galbes

de 5 litros.
2. Tambor contendo 200 litros.

PALETIZACAO
Tipo de produto Lastro (un) Empilhamento (un)
4xX5L 10 5
200 L 3 1
ARMAZENAMENTO

Manter em local limpo, seco, fresco.

PRAZO DE VALIDADE
180 dias sob condicdes recomendadas de
armazenamento, a partir da data de fabricacao.

INFORMACAO NUTRICIONAL

INFORMACAO NUTRICIONAL

Porcéo de 13 mL (1 colher de sopa) Porgéo

Quantidade por porcéo % VD (*) de 100 g

Valor Energético 37 kcal= 155 kJ 2 % 291  kcal
Carboidratos 0 g 0 % 0 g
Proteinas 0 g 0 % 0 g
Gorduras Totais 42 g 8 % 33 ¢
Gorduras Saturadas | 0,7 g 3 % 59 g
Gorduras trans 0 g VD n&o estabelecido 0 g
Fibra Alimentar 0 g 0 % 0 g

Sédio 0,7 mg 0 % 5,6 mg

(*) Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal, ou 8.400 kJ.
Seus valores diarios podem ser maior ou menor dependendo de suas necessidades
nergéticas. Resolugdes RDC/ANVISA n° 359 e 360/03.

CODIGO DO PRODUTO

Tipo de produto Codigo do produto

4x5L 175170

200 L 175172

CODIGO DE BARRA

Tipo de produto Cadigo de barra

4x5L 7898264514387

5L 7898264514394

200 L 7898264519009




