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FICHA TECNICA

RECHEIO FESTFRUIT
MACA COM CANELA

DESCRICAO
Recheio Festfruit Macd com Canela.

FINALIDADE
Recheio pronto forneavel com polpa de maca e
um toque de canela para aplicacdo em paes,
bolos e tortas.

INGREDIENTES

Acucar refinado, dgua, amido modificado, polpa
de macga, glucose, sal refinado iodado, canela em
po, espessante celulose microcristalina INS 460i,
conservador sorbato de potassio INS 202,
acidulante glucona delta lactona INS 575, corante
caramelo INS 150a e aroma idéntico ao natural
de maca.

NAO CONTEM GLUTEN.

FORMA FISICA
Gel de coloragdo levemente marrom com pedacos
de polpa de maga.

DOSAGEM RECOMENDADA

Quantidade suficiente do Recheio Festfruit Maca
com Canela para rechear, cobrir, decorar os
produtos desejados.

MODO DE USAR

1. Colocar em um recipiente a quantidade
desejada do Recheio Festfruit Macd com
Canela.

2. Rechear e/ou cobrir os produtos a gosto.

EMBALAGEM

1. Balde plastico de 4,5 kg.

PALETIZACAO
Tipo de produto Lastro (un) Empilhamento (un)
4,5 kg 30 4
ARMAZENAMENTO

Manter em local limpo, seco, fresco e protegido
da luz.

PRAZO DE VALIDADE
180 dias sob condicbes recomendadas de
armazenamento, a partir da data de fabricacao.

INFORMACAO NUTRICIONAL

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porcéo de 20 g (1 colher de sopa) Porcéo

Quantidade por porcéo % VD (*) de 100 g
Valor Energético 44 kcal= 185 KJ 2 % 220 kcal
Carboidratos 11 g 4 % 57 ¢
Proteinas 0 g 0 % 0 g
Gorduras Totais 0 g 0 % 0 g
Gorduras Saturadas 0 g 0 % 0 g
Gorduras trans 0 g VD n&o estabelecido 0 g
Fibra Alimentar 0 g 0 % 0 g
Sodio 20 mg 1 % 98 mg

(*) Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal, ou 8.400 kJ.
Seus valores diarios podem ser maior ou menor dependendo de suas necessidades
nergéticas. Resolugdes RDC/ANVISA n° 359 e 360/03.

CODIGO DO PRODUTO

Tipo de produto Cdédigo do produto

4.5 kg 165452

CODIGO DE BARRA

Tipo de produto Cadigo de barra

4,5 kg 7898264518187







