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FICHA TECNICA

FERMENTO QUIMICO EM PO

DESCRICAO
Fermento Quimico em P6.

FINALIDADE
Fermentacdo quimica de bolos, doces, salgados e
similares.

INGREDIENTES

Amido de milho, fermentos quimicos pirofosfato
acido de sodio INS 450i, bicarbonato de sédio
INS 500ii e monofosfato de calcio INS 341i.

NAO CONTEM GLUTEN.

FORMA FISICA
P6 branco acinzentado.

DOSAGEM RECOMENDADA

Usar de 3% a 4% sobre o peso da farinha de
trigo, ou seja, 30 g a 40 g do Fermento Quimico
em P9 para 1000 g de farinha de trigo.

EMBALAGEM

1. Caixa de papeldo ondulado com saco plastico
contendo 10 kg.

2. Saco kraft contendo 10 sacos plasticos de
1 kg (fracionado).

PALETIZACAO
Tipo de produto Lastro (un) Empilhamento (un)
10 kg 10 8
10 x 1 kg 13 10
ARMAZENAMENTO

Manter em local limpo, seco, fresco.

PRAZO DE VALIDADE
180 dias sob condigbes recomendadas de
armazenamento, a partir da data de fabricacéao.

INFORMAGCAO NUTRICIONAL

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porcéo de 20 g (1 colher de sopa) Porgédo

Quantidade por por¢do % VD (*) de 100 g

Valor Energético 25 kcal= 105 KkJ 1 % 124 kcal
Carboidratos 62 ¢ 2 % 31 g
Proteinas 0 g 0 % 0 g
Gorduras Totais 0 g 0 % 0 g
Gorduras Saturadas 0 g 0 % 0 g
Gorduras trans 0 g VD néo estabelecido 0 g
Fibra Alimentar 0 g 0 % 07 g

Sédio 1,7 mg 0 % 8,7 mg

(*) Valores diéarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal, ou 8.400 kJ.
Seus valores diarios podem ser maior ou menor dependendo de suas necessidades
nergéticas. Resolugdes RDC/ANVISA n° 359 e 360/03.

CODIGO DO PRODUTO

Tipo de produto Cdédigo do produto

10 kg 175140

10 x 1 kg 175180

CODIGO DE BARRA

Tipo de produto Cédigo de barra

10 kg 7898264514240

10x 1 kg 7898264519921

1 kg 7898264519214




