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FICHA TECNICA

BISCOITO DE POLVILHO

DESCRICAO
Mistura para o preparo de Biscoito de Polvilho.

FINALIDADE
Mistura pronta para preparo de biscoito de
polvilho de diversos formatos.

INGREDIENTES

Polvilho, fécula de mandioca, gordura vegetal e
sal refinado iodado.

NAO CONTEM GLUTEN

FORMA FISICA
P6 “gorduroso” amarelo claro.

DOSAGEM RECOMENDADA
100 % (usado como base de calculo).

PROPORCAO DE USO

Biscoito de Polvilho Vapt.........c.ccceeeviienniis 1000 g
Agua (temperatura 30 °C).......c..cccuveeveennnen. 400 g
Leite (temperatura 30 °C).....cocevnvivneeinnennnns 400 g

MODO DE PREPARO

1. Colocar na batedeira o Biscoito de Polvilho
Vapt, a agua, o leite e misturar na velocidade
1 por aproximadamente 2 minutos para
homogeneizar a mistura;

2. Passar para a velocidade 3 e deixar bater por
aproximadamente 6 minutos;

3. Utilizando uma manga de confeitar, pingar a
massa em assadeiras;

4. Fornear a 190 °C por aproximadamente
15 minutos;

5. Apés o forneamento, deixar a porta do forno
aberta até a secagem dos biscoitos.

Observagdo.
= As assadeiras devem estar totalmente
isentas de qualquer tipo de farinaceos;
= Nunca utilizar 4gua e leite gelados.

RENDIMENTO

Para 1000 g da mistura do Biscoito de Polvilho o
rendimento aproximado em massa € de
360 unidades com 5 g.

EMBALAGEM

1. Saco Kraft com saco plastico contendo 5 kg
acompanha 40 unidades de embalagens para
Biscoito de Polvilho pronto.

PALETIZACAO

Tipo de produto Lastro (un) Empilhamento (un)
5 kg 16 15

ARMAZENAMENTO

Manter em local limpo, seco e fresco.

PRAZO DE VALIDADE

180 dias sob condicBes recomendadas de
armazenamento, a partir da data de fabricagao.

INFORMAGAO NUTRICIONAL

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porcéo de 30 g (3 colheres de sopa) Porcédo
Quantidade por porcéo % VD (*) de 100 g
Valor Energético 156 kcal= 655 kJ 8 % 521 kcal
Carboidratos 18 g 6 % 59 ¢
Proteinas 0 g 0 % 0 g
Gorduras Totais 90 ¢ 16 % 30 ¢
Gorduras Saturadas 69 g 31 % 23 g
Gorduras trans 0 g VD néo estabelecido 0 g
Fibra Alimentar 0 g 0 % 0 g
Sédio 134 mg 6 % 446  mg

(*) Valores diéarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal, ou 8.400 kJ.
Seus valores diarios podem ser maior ou menor dependendo de suas necessidades
nergéticas. Resolugdes RDC/ANVISA n° 359 e 360/03.

CODIGO DO PRODUTO

Tipo de produto Cadigo do produto

5 kg 151973

CODIGO DE BARRA

Tipo de produto Cadigo de barra

5 kg 7898264518588




